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Modernstes Fischverarbeitungszentrum Europas in Sassnitz (Teil 2)

NH;-G0,-Propylenglykol-Kalteanlage
von AXIMA Refrigeration
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Ubersichtsschema Maschinenraum (Werkbild Axima Refrigeration)

Einen Schiltissel fiir die Schaffung eines Fischverarbeitungszen-
trums mit der Maglichkeit der direkten Anlandung von Ostsee-
hering bildete das Umfeld des Fahrhafens Sassnitz-Mukran, der
etwa 5 km vom Stadtzentrum bzw. dem alten Stadthafen Sass-
nitz entfernt gelegen ist. Nach der Wende wurde der Fahrhafen
erweitert, um die Schienen- damit zugleich auch Wirtschaftsan-
bindung an Schweden (ber den dortigen Hafen Trelleborg noch
leistungsfahiger zu gestalten. Mit seinem direkten Anschlul3 an
das Breitspurnetz der russischen Bahn, die bis nach Wiadiwo-
stok am Pazifik reicht, lassen sich von Rigen aus auch tber die
Schiene asiatische Absatzmaérkte erschlieBen. Eine optimale Vor-
aussetzung auch fir die Ostseeherings-Verarbeitung in Sassnitz.
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Nachdem in Teil 1 unter dem Titel ,Die Re-
naissance des deutschen Ostsee-Herings“
zunichst die logistischen Anforderungen
des Fischverarbeitungszentrums behan-
delt wurden, folgen nun im 2. Teil ndhere
Angaben zu der installierten Kaltetechnik.

AXIMA Refrigeration
installierte ,,natiirliche*
NH, /C0,-Kaltetechnik

Tatséchlich gab es zwei Auftraggeber. Ein-
mal die Hafenbetriebs- und Entwicklungs-
gesellschaft mbH (HBEG) Sassnitz als
Bauherr des Fischverarbeitungszentrums,
zum anderen die Euro-Baltic Fischverar-
beitungs GmbH als Bauherr des Tiefkiihlla-
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Eindriicke aus dem Maschinenhaus mit Projektieiter Armin Metzger. 7 NH, Schraubenverdichter, 4 fiir

die Hochdruckstufe (—11 °C und —4 °C), 3 fiir den Niederdruckbereich (-45 °C), auf dem Bild rechts
oben einer der NH,-Abscheider —11 °C, darunter die beiden CO,-Abscheider -8 °C und —42 °C

gers und Betreiber des Fischverarbeitungs-
zentrums. Da das Projekt nicht nur mit
Mitteln des Bundes und des Landes Meck-
lenburg-Vorpommern, sondern auch durch
die Europiische Union gefordert wurde,
hatte auch die kéltetechnische Ausstat-
tung eine europaweite Ausschreibung auf
Grundlage der VOB zur Folge. Dies geschah
im August 2001 und nur ein Monat spater
war Submissionstermin in Sassnitz. Gegen
harten Wettbewerb konnte sich schlie3lich
mit einigen neuen technologischen Ideen
im Zusammenhang mit den natiirlichen
Kéltemitteln Ammoniak und Kohlendioxid
die AXIMA Refrigeration GmbH in Lindau
als Auftragnehmer durchsetzen. Gewisse
formelle Verfahrensbelange trugen jedoch
dazu bei, da die offizielle und damit ab-
schlieRende Auftragserteilung an AXIMA
erst im April 2002 erfolgen konnte. Der ge-
samte Auftragswert betragt zum Zeitpunkt
der Ubergabe 6,25 Mio. Euro.

Somit blieben AXIMA nur noch knapp
9 Monate Zeit, um den mit einer Vertrags-
strafe bewehrten Inbetriebnahmetermin
,31. Dezember 2002 einzuhalten. Und es
hat geklappt. Um die zu diesem Zeitpunkt
geforderte Lagertemperatur von —28 °C zu
erreichen, mufite die tatsichliche Inbetrieb-
nahme schon ab ,Nikolaus®, dem 6. Dezem-
ber 2002 erfolgen, um schrittweise das riesi-
ge Lager herunterzukiihlen. Abgeschlossen
werden konnte die Inbetriebnahme aller
kéltetechnisch schon recht spektakulédren
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Kélteanlagen mit ihren unterschiedlichen
Funktionen im Juli 2003. Ab diesem Zeit-
punkt konnte dann auch die Fischverarbei-
tung durch die Euro-Baltic beginnen.

Dem gesamten Projekt, fiir das nicht nur
die NH4/CO,-Kaskaden-Technologie von
AXIMA als Kkiltetechnischer Leckerbissen
gilt, liegen folgende technische Leistungs-
daten zugrunde:

o Tiefkiihllager mit einer Raumtemperatur
von -28 °C

300 kW/CO, bei t, 42 °C.

o Plattenfroster

1200 kW/CO, bei t, —42 °C

mit CO,-Heif3gasabtauung; Frostkapazi-

tiat 240 t/Tag, Endausbaustufe 480 t/Tag.
® CO,-HeiRRgaserzeuger zum Abtauen der

Plattenfroster

250 kW/CO, bei t,. 10 °C.
® Raumkiihlung fiir Raumtemperaturen

von 0° bis 6 °C

1300 kW/CO, bei t, -8 °C.
® Propylenglykol fiir Raumtemperaturen

von 12° bis 18 °C

2000 kW/NH, bei t, 4 °C,

Vorlauf -1 °C/Ruicklauf 5 °C.

o Eiswassererzeugung

350 kW/NHj, bei t, -4 °C.
® Warmglykol zum Abtauen und Entfeuch-

ten 2000 kW/Glykol 30 °C

durch Abwirme der Olkiihler von den

Schraubenverdichteraggregaten erzeugt.

Wesentliche Anlagenteile, die im Fisch-
verarbeitungszentrum Sassnitz zum Einsatz

kamen, sind hier zusammenfassend wie
folgt zu erwéhnen:

136 Luftkiihler fiir verschiedene Einsatz-
bereiche und Leistungen, aus Korrosions-
griinden Gehiuse und Verrohrung in den
Marinadebereichen aus Edelstahl, Lamellen
goldlackbeschichtet,
® 3 NH; Schraubenverdichter-Aggregate

fiir den Einsatzbereich

t, =45 °C/t, -11 °C,
® 3 NH; Schraubenverdichter-Aggregate

fiir den Einsatzbereich t, -11 °C/

t. 35°C,
® 1 NH; Schraubenverdichter-Aggregat fiir

den Einsatzbereich

t, =4 °C/t, 35 °C.

Weiterhin wurden installiert:
® 1 Rohrbiindelkaskaden-Apparat mit

Leckageiiberwachung des Zwischen-

raums, CO, bei t, —42 °C/NH; bei

to —45 °C,
® 1 Rohrbiindelkaskaden Apparat mit

Leckageiiberwachung des Zwischen-

raums, CO, bei t, -8 °C/NH; bei t,-10 °C.
® 3 Verdunstungsverfliissiger mit einer

Verfliissigerleistung von je 2200 kW.
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Alles vollautomatisch. 4-teiliger
Plattenfroster mit einer Frostkapazi-
tét von 240t/Tag; danach vollauto-
matisches Abpacken und Palettieren

67 m%h Salzwasser in Marineausfithrung
mit CO, und einer Leistung von 150 kW
bei t, -3 °C zum Einsatz. Ferner wurden
von AXIMA zur Klimatisierung des Server-
raumes 2 Splitklimagerite mit je 12,7 kW
Kiihlleistung installiert. Alle Verarbeitungs-
raume im Fischverarbeitungszentrum sind
mindestens auf +18 °C temperiert.

Um sich eine Vorstellung von den
Dimensionen der weit verzweigten NH/
CO,-Kaskaden-Kilteanlagen zu machen: es
wurden insgesamt 12 km (!) Rohrleitungen
(iiber den Kiihl- und Tiefkiihlraumen im
Zwischendeckenbereich) verlegt. Hierzu
noch erginzende Angaben zu Fiillmengen
und den maximal zuldssigen Betriebsdrii-
cken:

® 12 000 kg NH,

HD 22 bar, MD 16 bar
und ND 16 bar;

® 21 000 kg CO,,

HD 50 bar, MD 36 bar
und ND 27 bar;

® 29 000 kg Propylen-
glykol (3,5/4 bar)
sowie

® 1600 Liter Kalte-
maschinenol.

Wie von AXIMA Re-
frigeration = zusammen-
fassend erldutert wird,
konnte die wiederent-
deckte CO,-Technologie
mit Heif3gasabtauung
in Sassnitz erfolgreich
umgesetzt werden und
arbeitet auch zur volls-
ten Zufriedenheit des
Betreibers, der Euro-
Baltic Fischverarbei-
tungs GmbH in Sassnitz.
Ebenfalls als richtungs-
weisend zu erwihnen ist
die Steuerung der Klte-
anlage. Uber 2 Monitore
kann die komplette An-
lage visuell beobachtet,
gesteuert und geregelt
werden. Betriebs- und
Stormeldungen sowie
der  Temperaturverlauf
in den verschiedenen

3 Verdunstungsverfliissiger auf einem Vordach,
Verfliissigerleistung jeweils 2200 kW

® je 1 NH; Abscheider bei t, —4 °C,
to-11 °C und t, 45 °C,

® je 1 CO,-Abscheider bei t, -8 °C
bzw. t, —42 °C.

® 5 CO,-Pumpen -8 °C,

® 4 COy-Pumpen —42 °C,

® 3 Glykolpumpen -1 °C,

® 3 Glykolpumpen +30 °C.

Fiir die Fischmehlanlage wurden unab-
hingig von den Kiltekreisliufen 2 AXIMA

Kiihltirme Typ EWK 900/09 mit Kithlwas-  Funktionsschema Niederdruckverdichter Raumen werden aufge-
serbecken vorgesehen. Fiir die Fisch-Sor-  (Werkbild Axima Refrigeration) zeichnet und koénnen
tieranlage kam ein Fischwasserkiihler fiir jederzeit abgefragt und
|
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Parallel zu den Treppen vor dem Tiefkiihlhaus in die Hohe oder drauBen auf Stelzen (iber das Dach:
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insgesamt wurden 12 km Kaltemittelleitungen sauber verlegt und fachtechnisch bestens isoliert

kontrolliert werden. Daneben werden die
Temperaturverldufe in den Kiihl- und Tief-
kiihlrdumen automatisch in Excel-Listen
iibertragen und monatlich zum Nachweis
iiber die Einhaltung der Kiihlguttemperatur
auf Sicherungs-CD’s gebrannt und von der
Euro-Baltic entsprechend den EU-Richt-
linien archiviert. Natiirlich ist auch von
Lindau aus eine Fernwartung der Software
moglich, hierzu dient eine entsprechende
Modemverbindung.

»>chuppen weg®, jeder kann sich sicher-
lich bei der Fischzubereitung im eigenen
Heim die hierzu erforderlichen manuellen
Behandlungsginge vorstellen. Das alles
aber bei der kommerziellen Zubereitung
von Heringsfilets (P & P sowie Euro-Baltic
beliefern fast alle namhaften Handels-
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Marken) vollautomatisch und mit hoher
Geschwindigkeit (Verarbeitung von 740 t
Hering/24 h bzw. Filetierung von 400 Stck./
min) geschieht — und daR dabei noch nach
Grofde sortiert und ausgemustert werden
kann, derartiges erfordert schon einmalige
Ideen und die entsprechende Ingenieurleis-
tung. Daf’ hieran die AXIMA Refrigeration
GmbH, mit ihrem Betriebssitz auf3erhalb
der Insel Lindau am schwibischen Meer,
dem Bodensee, gelegen, einen aktiven und
ideenreichen Anteil nehmen konnte, das
ist auch volkswirtschaftlich von Gewicht:
Neben Fortschritten bei der Verwendung
natiirlicher Kéltemittel, wie NH; und 0027
verbleibt die aus der intelligenten und
fortschrittlichen Umsetzung gewonnene
Wertschopfung iiberwiegend in Deutsch-

Alle Bearbeitungsrdume werden durch unter-
schiedliche Luftkiihler auf mindestens +18 °C
temperiert. Dort, wo mit aggressiven Medien bei
der Marinierung gearbeitet wird, sind Rohre und
Gehéuse aus Edelstahl, die Lamellen goldlack-
beschichtet

land. Klug durchdacht und ideenreich
umgesetzt, das ist eben Kilte nach MafR!
Diesen Eindruck von ,Sassnitz“ kann als
Augenzeuge und beeindruckt von der dor-
tigen Technologie bestitigen. P W



